GIDA TEKNOLOJiSi PROGRAMI DERS MUFREDATI
ORTAK ZORUNLU / ORTAK SECMELi DERSLER

TURK101 Tiirk Dili-I

(2-0)2 AKTS:2
Diinya dil gruplari, Tirk¢enin diinya dilleri
arasindaki yeri, Tiirk¢enin yayilma alanlari,
Noktalama isaretleri, Yazim kurallari, Dilekge,
Tirkgenin ses oOzellikleri, Tiirkge de ses
olaylari, Yazili anlatim, An1 tiirii.

TURK102 Tiirk Dili-IT

(2-0)2AKTS:2
Tiirkge de vurgu (Sozciikk vurgusu), Tirkce de
vurgu (Grup ve ciimle vurgusu), Sozciikte yapi
(kok, ek kavramlari, ¢ekim ekleri, gévde kavrama,
yapim ekleri), Ciimle bilgisi (6geler, ciimle
cesitleri, dogru climle), Anlatim bi¢cim ve
teknikleri, Anlatim bozukluklart (Anlama dayal
anlatim bozukluklari, yapiya dayali anlatim
bozukluklar1), Elestiri, Oz elestiri, Sohbet
(Soylesi), Deneme ve diger yazi tiirleri, Yazma
caligmasi.

ATIT201 Atatiirk flkeleri ve inkilap Tarihi-I

(2-0)2 AKTS:2
“Tiirk Inkilap Tarihi ve Atatiirkgiiliik” dersini
okumanin amact ve inkilap kavrami, Osmanl
Devleti'nin  yikilisimm  ve  Tirk  inkilabim
hazirlayan sebeplere toplu bakis, Osmanh
Devleti’'nin  parcalanmasi, Mondros Ateskes
Antlagsmas1 ve isgaller karsisinda memleketin
durumu, Mustafa Kemal Pasa’min Samsun’a
c¢ikmast ve kongreler yolu ile teskilatlanma,
Kuvay-i Milliye ve Misak-i Milli, TBMM nin
acilmasi, TBMM’nin istiklal savasinin
yonetimini ele almasi, Sakarya zaferine kadar
milli miicadele, Sakarya =zaferi ve Biiyiik
Taarruz, Egitim ve kiiltir alaninda milli
miicadele, Sosyal ve iktisadi alanda milli
miicadele, Mudanya’dan Lozan’a.

ATIT202 Atatiirk flkeleri ve inkilap Tarihi-II

(2-0)2 AKTS:2
Saltanatin kaldirilmasi, Lozan Baris Antlagmasi,
Tiirk inkilabinin stratejisi, Siyasal alanda iki
bliyilk inkildp, Terakkiperver —Cumhuriyet
Firkasi, Takrir-i Siikin doénemi, Tirk hukuk
inkildb1, Egitim ve kiiltiir inkilabi, Iktisadi
inkilap, Cok partili hayata gecis denemesi,
Sosyal yapida ve saglik alaninda inkilap, Atatiirk
donemi dis politikasi, Atatiirk ilkeleri.

YDBI101 ingilizce-I

(2-0)2 AKTS:2
Bu derste, Yeni kelimelerin Tiirkge karsiliklar1 ve
yaziliglar ile asagidaki kaliplar ogretilir: “Be”
present, Ozne adillar1, Sahiplik adillar1, Insanlar
tanitma, Emir ciimleleri, Sayilar, Sira sayilar,
Insanlar ve yerler hakkinda bilgi verme ve
isteme, Sahiplik “have got/has got”, Aile
akrabalar, Tarih, Giinler, Aylar ve saat,
“Can/Can’t”, Sifatlar, Zarflar, Yetenekler,
Simdiki zaman, Genis zaman, Rutin aktiviteler,
Sirket boliimleri ile ilgili konugabilme, vb.
konular islenmektedir.

YDBI102 ingilizce-II

(2-0)2 AKTS:2
Bu derste, Yeni kelimelerin Tiirkge karsiliklart ve
yazilislan ile asagidaki kaliplar 6gretilir: “There
is — There are”, Sayilabilen sayillamayan isimler,
Ofis ortamimin tarif edilmesi, “Would, Could,
Should”, Telefona cevap vermek, Mesaj
birakmak ve almak, Rica etmek, Tavsiye vermek,
“Be” past, Gegmiste olan olaylar hakkinda
konugmak, Ge¢mis zaman; olumlu climle yapisi,
CV hazirlama, Gegmis zaman: olumsuz ve soru
climle yapisi, Basvuru mektubu yazimi, vb.
konular islenmektedir.

TDP101 Toplumsal Duyarhlik Projesi-I

(1-0)1 AKTS:1
Universite  ile  toplum arasinda  baglari
giiclendirmek, Toplumsal konulara duyarli ve
toplumsal sorumluluk bilincine sahip 6grenciler
yetistirmek  amaciyla  toplumun  giincel
sorunlarini belirleme ve ¢oziimii ig¢in projeler
hazirlamak, Bilimsel nitelikli  toplantilara
konusmaci ya da diizenleyici olarak katilmak.

TDP102 Toplumsal Duyarhlik Projesi-II

(1-2)2 AKTS:2
Universite ile  toplum arasinda  baglar
giiclendirmek, Toplumsal konulara duyarli ve
toplumsal sorumluluk bilincine sahip 6grenciler
yetistirmek  amaciyla  toplumun  giincel
sorunlarini belirleme ve ¢oziimii igin projeler
hazirlanan projelerde saha ¢aligmalarin1 yapmak,
Derste edinilen bilgilerin deneyime ve pratige
aktarilmasi1 ve proje  ekiplerinde beceri
gelistirmeye yonelik calismalarda bulunmak.



GME100 Genel ve Mesleki Etik

(2-0)2 AKTS:2
Etik ve ahlak kavramlarmi incelemek, Etik
sistemlerini incelemek, Ahlakin olusumunda rol
oynayan faktorleri incelemek, Meslek etigini
incelemek, Mesleki yozlasma ve meslek
hayatinda etik dist davraniglarin  sonuglarini
incelemek, Sosyal sorumluluk  kavramini
incelemek ve meslek hayatinda etik dist
davraniglarin = sonuglarini  incelemek, Sosyal
sorumluluk kavramini incelemek.

GOS111 Bri¢

(1-1)Kredisiz AKTS:1
Birice giris, tarihge, temel kavramlar, arttirma,
oyun, puan sayma, acilis konusmalari,
arttirmanin amaglari, 1 sanzatli aciligina yanitlar,
ek puanlarin sayilmasi, 1 renk agiligina yanitlar,
acanin  rebidleri, deklarmin oyunu, iiste
konusmalar, uyandirma konturlari, 2 trefl agisi,
zayif konugmalar, sanzatii yapisi, stayman
konvansiyonu, mindr renk yanitlari,
yiikseltmeden  sonraki  konusmalar, silem
konusmalari, savunma oyunu.

GOS121 Temel Spor Uygulamalar:

(1-1)Kredisiz AKTS:1
Olimpik  sporlarn  tanitilmasi. Tarihsel
gelisimleri, teknik, taktik, kural ve kaidelerinin
ogretilmesi.

GOS131 Saghkh Yasam ve Spor

(1-1)Kredisiz AKTS:1
Yasam boyu sporun tanmimi, tarihsel gelisimi,
yasam boyu spor felsefesi, yasam boyu spor
aktivitelerinin tanitim1  (jogging, yiiriiytsler,
yiizme, bisiklet) ve uygulamasi.

GOS141 Plastik Sanatlar

(1-1)Kredisiz AKTS:1
Temel sanat egitimi igerisinde yer alan; kara
kalem, desen, yagli boya, heykel, rolyef, mask,
biist ve baski caligmalarmin uygulamali olarak
ogretilmesi.

GOS151 Sanat Tarihi

(1-1)Kredisiz AKTS:1
Sanata giris, plastik sanatlarla ilgili temel
kavramlar, Anadolu’da sanat, Bat1 sanati, Genel
Tiirk sanati, cagdas sanat akimlari, Cumhuriyet
doénemi Tiirk plastik sanati.

GOS161 Miizik

(1-1)Kredisiz AKTS:1
Miizikle ilgili genel nazari bilgiler (Nota nedir,
ses nedir, porte nedir, miizik isaretleri nelerdir?)
notalar ve tartim kaliplar1 (1/4 nota, 1/8 nota,
1/16 nota zamam ile) wusullerin (ritimlerin
uygulamali 6gretimi 2/4, %, 4/4, 3/8, 6/8, 5/8,
7/8, 9/8 usul vuruslari).

GOS171 Tiirk Halk Oyunlar

(1-1)Kredisiz AKTS:1
Tirk Halk Oyunlarinin tanimi, simiflandiriimast
ve konu hakkinda  bilgiler, Tiirk Halk
Oyunlarinda temel adimlarin O6gretilmesi ve
secilecek ornek bolge oyunlarmin (Halay, Bar,
Zeybek, Horon, Karsilama) 6gretilmesi.

MUP100 Mesleki Uygulama Projesi

(0-0)Kredisiz AKTS:2
Ogrencinin mesleki alami ile ilgili bir proje
konusunda arastirma yapma yetenegi
kazandirarak yaptig1 arastirma ile bilgi ve
becerisini arttirmay1 hedefler.

NMED100 Endiistriye Dayah Ogrenim

(0-0)Kredisiz AKTS:2
Ogrencilere derslerde aldig1 teorik ve uygulamali
derslerle ilgili is hayatinda tecriibe kazanmasi ve
meslegi ile ilgili uygulama becerilerinin
kazandirilmast.

GIiR100 Girisimcilik

(2-0)2 AKTS:3
Girisimcilik kavrami ve ortaya ¢ikisi; Tiirkiye de
girisimci olma sekilleri, Risk sermayesi ve
Tiirkiye de wuygulama alani, Kiiciik isletme
cesitleri, Ekonomi ve sosyal sisteme katkilari,
Kiiciik isletmelerin kurulug siireci (Kurulus yeri,
Alani, Kapasite belirleme ve hukuki yap1),
Girigimcilikte; Isletme fonksiyonlarinin
uygulanmasi (yonetim, liretim, pazarlama, finans
vb.), Kiigiik isletmelerdeki temel sorunlar ve
¢cozlimleri, Girisimcilikle ilgili destek saglayan
kuruluglar, Girisimcilikle ilgili kurumlar ve
belgeler, Ornek uygulamalar.

NMYO100 isci Saghg ve s Giivenligi

(2-0)2 AKTS:2
Ilk yardim egitimi, Ilk yardim malzemeleri,
Kisisel emniyet saglama, Calisanlarin emniyetini
saglama, Is ortam1 giivenligi saglama.



NMYO101 ilk Yardim

(2-0)2 AKTS:2
IIk yardimm temel uygulamalari, Birinci ve
ikinci degerlendirme, Yetigkinlerde temel yasam
destegi, Cocuklarda ve bebeklerde temel yasam
destegi, Solunum yolu tikanikliginda ilk yardim,
Dis ve i¢ kanamalar, Yara ve yara cesitleri,
Bolgesel yaralanmalarda kiriklarda ilk yardim,
Cikik ve burkulmalarinda ilk yardim, Acil bakim
gerektiren hastaliklarda ilk yardim,
Zehirlenmeler, Sicak c¢arpmasi, Yanik ve
donmalar, Yabanci cisim ka¢gmalarinda ilk
yardim, Acil tasima teknikleri,

NMYO0102 Finansal Okuryazarhk

(2-0)2 AKTS:2
Finansal = Okuryazarlik, Kisisel  Finansal
Planlama, Yatinm Kararlar1 ve Yatirim Plan,
Yatirnm Aract Se¢imi ve Yatirim Portfoyt,
Yatirimlarda Risk Y&netimi, Yatirmen iliskileri,
Sermaye Piyasas1 Kurumlarma Bakis, Menkul
Kiymet ve Borsa Terminolojisi, Yatirim araglari,

Pay Alim Satim Y 6ntemi.

NMYO103 Sunum Teknikleri

(2-0)2 AKTS:2
Sunum nedir, sunum yapmaya nerede ve ne
zaman ihtiya¢ duyariz? Sunumu olusturan temel
unsurlar, Sunumdan O©nceki hazirlik siireci.
Planlama, Sunum sirasinda dikkat edilmesi
gereken noktalar. Kendimizi tanimak. Izleyiciyi
tanimak. Sunum yapanlarin ortak dili: Beden dili,
jest ve mimikler.

NMYO104 Cevre Koruma

(2-0)2 AKTS:2
Cevre yonetmelik bilgisi, Risk analizi, Atik
depolama, Kisisel korunma Onlemleri,
Uluslararas1 saglik ve giivenlik ikazlari, Isci
sagligi ve is giivenligi yonetmeligi.

NMYO105 Bilgi ve iletisim Teknolojisi

(2-0)2 AKTS:2
Internet ve internet tarayicisi, Elektronik posta
yoOnetimi, Haber gruplari/forumlar, Web tabanh
ogrenme, Kisisel web sitesi hazirlama, Elektronik
ticaret, Kelime islemci programinda &zge¢mis,
Internet ve Kariyer, Is goriismesine hazirlik,
Islem tablosu, Formiiller ve fonksiyonlar,
Grafikler, Sunu Hazirlama, Tanitict materyal
hazirlama.

NMYO106 Iletisim

(2-0)2 AKTS:2
Sozli iletisim kurma, Yazili iletisim kurma,
Sozsiiz iletisim kurma, Bigimsel (formal) iletigim

kurma, Bigimsel olmayan (informal) iletisim
kurma, Orgiit dis1 iletisim kurma.

NMYO107 E-Ticaret

(2-0)2 AKTS:2
E-ticaret faaliyetlerini planlamak, E-ticaret
faaliyetlerini yiiriitmek (E-ticarette tiiketici hak
ve sorumluluklari, E-ticarette sézlesme usul ve
hiikiimleri, E-ticaret yoluyla olusacak suc¢ ve
uyusmazliklarin  ¢6ziimii, Elektronik ticaretin
hukuki yonii, Ticaret kavrami ve Onemi, E-
Ticaret araclari, uygulamalari, Veri analiz
teknikleri, uygulamalari, Web tanimi, Web
programlari, program kurulumu, Web sayfasinin
satigtaki yeri ve 6nemi, satistaki yeri ve dnemi.

NMYO108 Kalite Giivencesi ve Standartlar

(2-0)2 AKTS:2
Kalite kavrami, Standart ve Standardizasyon,
Standardin iiretim ve hizmet sektoriinde Onemi,
Yonetim  kalitesi ve  standartlari, Cevre
standartlari, Kalite yonetim sistemi modelleri,
Stratejik yOnetim, Yonetime Katilma, Siireg
yonetim sistemi, Kaynak ydnetimi sistemi,
EFQM miikemmellik modeli.

NMYO109 Arastirma Yontem ve Teknikleri

(2-0)2 AKTS:2
Aragtirma konularini segme, Kaynak aragtirmasi
yapma, Arastirma sonuglarini degerlendirme ve
rapor haline doniistiirme, Sunuma hazirlanma,
Sunum.

KRY100 Kariyer Planlama

(0-2)1 AKTS:1
Kariyer Planlama Dersi ile 6grenciler; Kariyer
Merkezlerini  ve faaliyetlerini tamir, ilgili
kavramlart Ogrenir, 6z farkindahigm artirir,
kariyer seceneklerini ve kariyer planlamasina
katki saglayacak faaliyetleri kesfeder, farkl
sektorleri ve ¢alisma alanlarini tanir, uluslararasi
degisim programlarin1 kesfeder ve Yetenek
Kapist’ni1 tanir.



ZORUNLU DERSLER

NMGT11 Kimya-I

(3-1)4 AKTS: 6
Madde ve ozellikleri, Atomik teori ve baglar,
cozeltiler, asitler ve bazlar, organik kimya.

NMGT121 Gida Kimyasi

(3-1)4 AKTS: 5
Gidalarda bulunan su, 6nemi ve
fonksiyonlarin1 kavramak, Gidalarda bulunan
karbonhidratlari, dnemini ve fonksiyonlarini
kavramak, Gidalarda bulunan proteinleri,
onemini ve  fonksiyonlarmi1  kavramak,
Gidalarda bulunan lipidleri, Onemini ve
fonksiyonlarim1 kavramak, Gidalarda bulunan
enzimleri, Onemini ve  fonksiyonlarini,
Gidalarda bulunan mineral maddeleri, 6nemini
ve fonksiyonlarim1 kavramak, Gidalarda
bulunan vitaminleri, Onemini ve
fonksiyonlarin1 kavramak, Gidalarda bulunan
fenolik maddeleri, 6nemini ve fonksiyonlarini
kavramak, Gidalarda bulunan dogal lezzet
maddelerini, Onemini ve fonksiyonlarim
kavramak. Gidalarda rastlanan toksik ve
kontaminant maddeleri, Onemini ve
fonksiyonlarini kavramak.

NMGT131 Laboratuvar Teknikleri-I

(3-1)4 AKTS: 6
Kisisel ~Giivenlik Onlemleri, Laboratuvar
Genel  Giivenlik  Onlemleri, Kimyasal
Maddelerle Giivenli Calisma, Analiz Oncesi
Hazirliklar, Analiz Sonras1 Islemler, Siizme,
Coktlirme, Santrifiijleme, Damitma,
Ekstraksiyon

NMGT141 Matematik
(3-1)4 AKTS: 4

Kiimeler, Sayilar, Ondalik Kesirler, Karmagik
sayilarin karmagik diizlem ile ilgili temel
islemleri, Karmasik  sayillarin  kutupsal
koordinatlart ile ilgili temel islemleri, Cebirsel
Islemler, Polinom ve o6zdeslikler, Oran ve
Orant1, Denklemler, Esitsizlikler
NMGT151 Mesleki ingilizce

(2-0)2 AKTS:2
Ingilizce gramer, okuma ve yazmaya
yonelik  inceleme, mesleki Ingilizce
literatiir taramasi, Ingilizce’den Tiirkce’ye,

Tiirkge’den Ingilizce’ye ceviri ve mesleki
Ingilizce tartisma calismast:
NMGT112 Kimya-II

(3-1)4 AKTS:4
Asit ve bazlarin Ozellikleri ve gidalardaki
onemi, pH kavrami ve pH o6lgiimleri, Tampon
cozeltiler ve gidalardaki islevleri , Organik
kimyaya giris (karbon bilesikleri), Alkoller,
ketonlar ve esterler, Karbonhidratlar: Sekerler
ve nisastalar ,Proteinler: Yapisi ve gidalardaki
islevleri, Yaglar: Yapisi ve gidalardaki 6nemi,
Gidalardaki kimyasal reaksiyonlar.

NMGT122 Gida Mikrobiyolojisi

(3-1)4 AKTS: 6
Gidalarda Mikrobiyal Bulagma Kaynaklarim
incelemek, Gidalardaki Mikroorganizmalari
incelemek, Mikrobiyal gelismeyi etkileyen i¢
faktorleri incelemek, Gidalarda indikator
mikroorganizmalar incelemek, Gida kaynakli
mikrobiyal hastaliklar1 incelemek, Mikrobiyal

kontaminasyon kontrolii yapmak
Mikroorganizmalarin uzaklagtirtlmasini
incelemek ,Mikrobiyal gelismenin

engellenmesini incelemek Mikrorganizmalarin
Oldirilmesini incelemek, Et ve diriinlerinde
mikrobiyolojik bozulmalar1 incelemek, Siit ve

iriinlerinde ~ mikrobiyolojik ~ bozulmalari
incelemek, Yumurta ve irlinlerinde
mikrobiyolojik bozulmalar1 incelemek, Meyve
sebze  ve  iriinlerinde  mikrobiyolojik
bozulmalari incelemek, Konservelerde

mikrobiyolojik bozulmalar1 incelemek ,Tahil
ve iriinlerinde mikrobiyolojik bozulmalari
incelemek ,Fermente alkollii igeceklerde
mikrobiyolojik bozulmalar1 incelemek

NMGT132 Siit ve Siit Uriinleri

(3-1)4 AKTS: 5
Siitiin nitelikleri, Siit Isletmelerinde miktar
Ol¢ciimii, Hammadde ve yardimci maddelerin
depolanmasi, Siitiin temizlenmesi, Siitiin
Temizlenmesi, Siitiin havasinin ve kokusunun
alimmasi, Siit Yagmin Ayrilmasi, Siitiin
Standardizasyonu, Siitin Homojenizasyonu,
Pastorize I¢me Siitii, Sterilize I¢me Siitii, igme
Siitlerinin Depolanmasi1,  Siittozu  Uretimi,
Peynir alt1 suyu (PAS) iretimi, Kurutulmus siit
iirtinlerinin depolanmasi, Beyaz peynir tiretimi,



Kasar peyniri iiretimi, Lor peyniri iretimi,
Eritme peyniri liretimi

NMGT142 Laboratuvar Teknikleri-II

(3-1)4 AKTS: 4
Duyusal Analiz Islemleri, Gravimetrik Analiz
Islemleri, Titrimetrik  Analiz  Islemleri,
Enstriimental Analiz Islemleri, Yiizde Cozelti,
Normal Cozelti, Ppm ve Ppb Cozeltiler

NMGT152 Su Analizleri
(2-0)2 AKTS: 3

Bu ders kapsaminda, suyun smiflandirilmasi,
su kaynaklari, sularin kirlenmesi,
temizlenmesi, saf suyun oOzellikleri, suyun
hijyenik muayenesi, suyun sagliga uygunlugu
yoniinden incelenmesi konular1 ele alinacaktir

NMGT211 Gida Katki Maddeleri

(2-0)2 AKTS: 3
Asitlik  Diizenleyici  Ilavesi ~ Yapmak,
Antimikrobiyal Ilavesi Yapmak, Antioksidan
flavesi Yapmak, Dokusal Yapiy! Diizenlemek

I¢in Katk1 Maddeleri Kullanmak,
Renklendiricileri Kullanmak, Lezzet
Artiricilart Kullanmak, Tatlandiricilar
Kullanmak

NMGT221 Tibbi Aromatik Bitkiler

(2-0)2 AKTS:3
Gerek modern tipta gerek geleneksel tipta
kullanilan bitkilerin tanimi, etkili maddeleri
Jkullanildiklar1  kisimlar1 ,ugucu bilesenleri
,gruplandirmalari, bitkilerin Latince Tiirk¢e ve
yerel adlar, yetistirildikleri yerler ve
morfolojileri

NMGT231 Gida Temel islemler-I

(2-0)2 AKTS: 3
Kuru temizleme yapmak, Yas temizleme
yapmak, Siizme islemi yapmak, Coktlirme
islemi yapmak, Santrifiij islemi yapmak,
Eleme islemi yapmak, Damitma islemi
yapmak,  Ekstraksiyon isglemi  yapmak,
Ogiitmek, Parcalamak, Homojenizasyonu
yapmak,  Sivilann  karistirmak,  Katilar
karistirmak, Emiilsiyon yapmak

NMGT?241 Hijyen Ve Sanitasyon

(2-0)2 AKTS: 3
Kisisel Hijyen, Kisisel Temizlik Kurallari,
Isletmelerde Tuvaletler ve El Yikama Alanlari,
Periyodik Saglik Kontrolleri Isletme Giris ve
Cikiglari, Temizlik Malzemeleri, Gida
Isletmelerinde Temizlik ve Dezenfeksiyon

NMGT251 Et ve Et Uriinleri Teknolojisi

(2-0)2 AKTS: 3
Taze Et Uriinleri Uretimi, Dondurulmus Et
Uriinleri, Kesimhane Yan iiriinleri, Kanatli Eti
tiriinleri, Su tiriinleri Uretimi

NMGT261 Meyve ve Sebze Teknolojisi

(3-1)4 AKTS: 6
Meyve ve Sebzelerin Yikanmasi, Ayiklama ve
Smiflandirma- Sap ve bas/ U¢ Alma Islemi -
Cekirdek Cikarma, Kabuk Soyma-Dograma,
Konserve Uretimi igin On Islemler-Dolgu
Sivis1  Hazirlama, Konserve Dolumu ve
Kapatma-Pastdrizasyon, Sal¢a Uretimi i¢in On
Islemler-Pulp Eldesi, Salganin
Konsantrasyonu,  Salganin  Dolumu  ve
Kapatma-Isil Islem, Recel Uretimi igin On
Islemler-Pisirme Islemi, Recel Pisirme Islemi-
Sogutma ve Dolum, Dondurulmus Meyve-
Sebze Uretimi i¢in On Islemler, Meyve ve
Sebzelerin Dondurulmasi, Kurutulmus Meyve-
Sebze Uretimi I¢cin Hammadde Hazirlik
Islemleri, Meyve-sebze kurutma.

NMGT212 Tahil Teknolojisi

(3-1)4 AKTS: 6
Hammaddenin Kalitesine Gore Smiflandirma,
Temizleme, Tavlama, Ogiitme, Un Pacali,
Bugday Pacali, Sasorleme, Pisirme, Kurutma,
Kabuk Soyma, Ayiklama, Kirma ve
Kalibrasyon, Hamur Bilesenlerinin
Hazirlanmasi, Yogurma, Kitle Fermantasyonu,
Sekil Verme, Son Fermantasyon, Pigirme

NMGT222 Gida Temel islemler-II

(2-0)2 AKTS:3
Kurutma islemi yapmak, Evaporasyon islemi
yapmak, Dondurma islemi yapmak, Sogutma
islemi yapmak, Kristalizasyon islemi yapmak,
Ekstriizyon islemi yapmak, Haslama islemi
yapmak, Pisirme iglemi yapmak, Termizasyon
islemi  yapmak, Pastorizasyon yapmak,
Sterilizasyon yapmak, Asit fermantasyonu



yapmak, Alkol fermantasyonu yapmak, Depo
kosullarin1 saglamak, Sogukta Depolamak,
Dondurarak Depolamak
NMGT?232 Bitirme Projesi

(3-1)4 AKTS: 6
Gida  teknolojisi  alaninda  Ogrencilerin
aragtirma, bilgi yenileme ve yeni bilgiler
Ogrenerek mesleki 0z giivenlerini
kazanacaklar1  egitim, teknoloji, {retim
yonetimi ve maliyetle ilgili bilgileri kullanima
yonelik, ders programinda yer alan dersler
dogrultusunda proje olusturma.

NMGT242 Ozel Gida Uriinleri

(3-1)4 AKTS: 6
Bal islenmesini kontrol etmek, Pekmez
Uretimini Kontrol Etmek, Cikolata Uretimini
Kontrol Etmek, Lokum Uretimini Kontrol
Etmek, Tahin Helvast Uretimini Kontrol
Etmek, Yumusak Seker Uretimini Kontrol
Etmek, Sert Seker Uretimini Kontrol Etmek,
Ketcap ve mayonez iiretimini kontrol etmek,
Toz halindeki gida iiriinleri Uretimini Kontrol
Etme

SECMELI DERSLER

NMGTO011 Donmus Besin Teknolojisi

(3-1)4 AKTS:6
Donmus besinlerle ilgili genel bilgiler,
besinlerin dondurulma metotlari, dondurulmus
iiriinlerin depolanmasi ve donmus triinlerin
paketleme teknikleri.

NMGTO013 Enzim Teknolojisi

(3-1)4 AKTS: 6
Gida endiistrisinde  kullanilan  enzimlerin
oOzellikleri, fonksiyonlar1, siit endiistrisinde
laktazin kullanimi, ette ve balikta proteolitik
enzimlerin kullanimi, ¢ikolata ve unlu
mamiillerde enzimlerin kullanimi1 ve gidalarda
enzimlerin yeni kullanim alanlar.

NMGT002 Makarna Teknolojisi

(2-0)2 AKTS: 3
Makarnalik bugdaymn ozellikleri, 6giitme ve
irmik Ozellikleri, klasik sistemde makarna
yapimi, makarna yapim asamalari, makarna
cesitleri, iyi bir makarnada aranan 6zellikler.

NMGT004 Bulgur Teknolojisi
(2-0)2 AKTS: 3
Bulgurun  tanimi,  bulgur iiretimindeki
hammaddeleri, bulgurun kimyasal bileseni,
bulgur iiretimi, bulgurdaki hatalari, bulgurda
meydana gelen mikrobiyolojik bozulmalar

NMGTO006 Antep Fistig1 isleme Teknolojisi
(2-0)2 AKTS: 3
Kirmiz1 ve yesil kabuktan ayirma. Meyvenin
citlatilmasi ve i¢ yapimi. Kavurma ve tuzlama.
Sanayide kullanim yerleri. Ambalajlama.
Islenmis Antepfistig1 meyvesinin raf dmrii

NMGTO008 Yag Analizleri

(2-0)2 AKTS: 3
Bitkisel Yaglarda Duyusal Analizler, Bitkisel
Yaglarda Kirilma iIndisi Tayini, Eterde
Coziinmeyen Yabanct Madde ile Kiil Tayini,
Ugucu Madde Tayini, Serbest Yag Asitleri
Tayini, Bitkisel Yaglarda Asitlik Tayini,
Peroksit Sayisi Tayini, Iyot Sayisi Tayini,
Sabunlagsma Sayist Tayini, Kreiss Testi,
Mineral Yag Aranmasi Tayini, Kati Yaglarda
Duyusal Analizler, Kati Yaglarda Fiziksel
Analizler, Kat1 Yaglarda Kimyasal Analizler



NMGTO010 Gida Analizleri

(2-0)2 AKTS: 3
Bu derste, Omek alma, &rneklerin analize
hazirlanmasi, gida isletmelerinde kullanilan
genel analiz yontemlerinden; nem (su) ve
toplam kuru madde tayini, suda ¢Oziinen ve
¢coziinmeyen kuru madde tayini, kiil tayini, pH
ve titrasyon asitligi tayini, karbonhidrat (seker
tayini), yag, protein, ve askorbik asit tayini gibi
konularda bazi1 analizlerin prensiplerinin
aktarilmast ve uygulamalar1 konular ele
alinacaktir.

NMGTO012 Alkollii Ve Alkolsiiz Icecek
Teknolojisi

(2-0)2 AKTS: 3
Sira Eldesi, Kaynatma, Sogutma ve Dolum, On
Islemler, Presleme, Fermantasyon,
Dinlendirme ve Dolum, Karisim
Hazirlama,CO2 {lavesi

NMGTO014 Bitkisel Yag Teknolojisi

(3-1)4 AKTS: 6
Yagli Tohumlara Uygulanan On Islemler, Yag
Ekstraksiyonu, Miisilaj Asitlik  Giderme

(Notralizasyon), Asitlik Giderme
(Notralizasyon)-Agartma, Agartma-Koku
Giderme (Deoderizasyon), Vinterizasyon,
Margarin Uretiminde Kullanilan

Hammaddeler-Kompozisyon,
Emiilsiyonlastirma, Sogutma ve Isleme-
Dinlendirme ve Paketleme, Zeytin On
Islemleri, Faz Ayirma, Tortu ve Karasuyun
Ayrilmasi, Zeytinyagi Siizme (Filtreleme)

NMGTO016 Gida Ambalajlama ve Depolama

(3-1)4 AKTS: 6
Gida maddelerinin muhafazasi, depolanmasi,
depolanma  swrasinda  meydana  gelen
bozulmalar ve bunlarin tespiti, ambalajlanmasi
ve ambalaj materyalleri.



GIDA TEKNOLOJISI PROGRAMI

ES DEGER DERSLER
ESKi MUFREDAT YENI MUFREDAT
Dersin Kodu | Dersin Adi Dersi‘n‘ AKTS Dersin Kodu | Dersin Adi Dersin‘ AKTS
Kredisi Kredisi
TURK100 TURK DILIT (2-0)2 2 4= | TURKI101 Tiirk Dili-I (2-0)2 2
AIIT100 ATATURK ILKE VE INKILAP TARIHI I (2-0)2 2 &) | AlIT201 Atatiirk Tlkeleri ve Inkilap Tarihi-T (2-0)2 2
YDBI100 YABANCI DIL I (2-0)2 2 =) | YDBI101 Ingilizce-I (2-0)2 2
TDP100 TOPLUMSAL DUYARLILIK PROJESI I (1-0)1 1 &= | TDP101 Toplumsal Duyarlilik Projesi-1 (1-0)1 1
NMMT101 MATEMATIK (2-1)3 4 &= | NMGT141 Matematik (3-1)4 4
NMGi111 KIMYA (3-1)4 6 4= | NMGTI111 Kimya (3-1)4 6
NMGi121 GIDA KIMYASI (2-1)3 4 =) | NMGTI121 Gida Kimyas1 (3-1)4 6
NMGi131 LABORATUVAR TEKNIKLERI I (3-1)4 4 4= | NMGT131 Laboratuvar Teknikleri-I (3-1)4 5
NMME100 MESLEK ETiGI (2-0)2 2 4= | GME100 Genel ve Mesleki Etik (2-0)2 2
NMGS100 GIRISIMCILIK (2-0)2 3 &) | NMYO*** Segmeli (2-0)2 2
NMGI1011 ISLETME YONETIMI (2-0)2 3 ) | NMYOH** Se¢meli (2-02 2
NMCK 100 CEVRE KORUMA (2-0)2 3 ) | NMYO*** Se¢meli (2-0)2 2
TURK200 TURK DiLi II (2-0)2 2 =) | TURKI02 Tiirk Dili-IT (2-0)2 2
ATIT200 ATATURK ILKE VE INK. TAR. 1T (2-0)2 2 &) | AliT202 Atatiirk Tlkeleri ve Inkilap Tarihi-II (2-0)2 2
YDBI200 YABANCI DIL IT (2-0)2 2 4= | YDBI102 Ingilizce-II (2-0)2 2
TDP200 TOPLUMSAL DUYARLILIK PROJESI II (1-2)2 2 4= | TDP102 Toplumsal Duyarlilik Projesi-II (1-2)2 2
NMGI112 MESLEKI MATEMATIK (3-1)4 4 &) | NMGTI112 Mesleki Matematik (3-1)4 4
NMGI122 GIDA MIKROBIYOLOJISI (4-1)5 5 =) | NMGTI122 Gida Mikrobiyolojisi (3-1)4 6
NMGI132 SUT VE SUT URUNLERI (3-1)4 5 =) | NMGT132 Siit ve Siit Uriinleri (3-1)4 6
NMGI142 LABORATUVAR TEKNIKLERI II (3-1)4 4 =) | NMGT142 Laboratuvar Teknikleri-II (3-1)4 4
NMED100 ENDUSTRIYE DAYALI OGRENIM (0-0)0 2 ) | MUP*** Mesleki Uygulama Projesi (0-0)Kredisiz 2
TSPR100 SAGLIKLI YASAM VE SPOR (2-0)2 2 ) | GOS*** Ortak Segmeli* (1-1)Kredisiz 1
SSPR100 TEMEL SPOR UYGULAMALARI (2-0)2 2 &) | GOS*** Ortak Secmeli* (1-1)Kredisiz 1
GZST100 GUZEL SANATLAR (2-0)2 2 &) | GOS*** Ortak Segmeli* (1-1)Kredisiz 1
NMST100 SUNU TEKNIKLERI (2-0)2 2 &) | GOS*** Ortak Se¢meli* (1-1)Kredisiz 1




ESKI MUFREDAT YENI MUFREDAT
Dersin Kodu Dersin Adi I]()fer;i;‘l AKTS ?ggﬁ‘ Dersin Adi Il()rez;‘l;‘l AKTS
NMGI211 GIDA KATKI MADDELERI (2-0)2 3 &) | NMGT211 | Gida Katki Maddeleri (2-0)2 3
NMGi221 TIBBI AROMATIK BITKILER (2-0)2 2 =) | NMGT221 | Tibbi Aromatik Bitkiler (2-0)2 3
NMGi231 GIDA TEMEL ISLEMLER-I (3-1)4 4 ) | NMGT231 | Gida Temel islemler-I (2-0)2 3
NMGI241 HIJYEN VE SANITASYON (2-0)2 3 4 | NMGT241 | Hijyen ve Sanitasyon (2-0)2 3
NMGi251 ET VE ET URUNLERI TEKNOLOJiSi (3-1)4 5 4m) | NMGT251 | Etve Et Uriinleri Teknolojisi (2-0)2 3
NMGIi261 Meyve ve Sebze Teknolojisi (3-1)4 5 4 | NMGT261 | Meyve ve Sebze Teknolojisi (3-14 6
INF297 ETKINLIKLERE KATILIM (2-4)4 1 &) | NMGT151 | Isletme Yonetimi (2-0)2 2
NMGI3011 ZEYTINYAGI SOFRALIK ZEYTIN TEKN | (3-1}4 4 &) | NMGT*** | Secmeli (3-1)4 6
NMGI3012 DONMUS BESIN TEKN. (3-1)4 4 &) | NMGT*** | Secmeli (3-1)4 6
NMGI3013 GIDA AMBALAJLAMA VE DEPOLAMA | (3-1)4 4 &) | NMGT*** | Secmeli (3-1)4 6
NMGIi3021 ARASTIRMA YON. VE TEKN. (2-0)2 3 &) | NMGT*** | Secmeli (2-0)2 3
NMGI3022 KALITE GUV. VE STANDARTLAR (2-0)2 3 &) | NMGT*** | Secmeli (2-0)2 3
NMGI3023 EKMEK TEKNOLOJISI (2-0)2 3 &) | NMGT*** | Secmeli (2-0)2 3
NMGI3024 GIDA ZEHIRLENMELER] (2-0)2 3 &) | NMGT*** | Secmeli (2-0)2 3
NMGI3025 HAZIR YEMEK SISTEMLERI (2-0)2 3 &) | NMGT*** | Secmeli (2-0)2 3
NMGI3026 SABUN TEKNOLOJISI (2-0)2 3 &) | NMGT*** | Secmeli (2-0)2 3
NMGI3027 SU ANALIZLERI (2-0)2 3 &) | NMGT*** | Secmeli (2-0)2 3
NMFO100 FINANSAL OKURYAZARLIK (2-0)2 3 ) | NMGT*** | Secmeli (2-0)2 3
NMGi212 GIDA ENDUSTRISI MAKINELER] (3-1)4 4 &) | NMGT152 | Su Analizleri (2-0)2 3
NMGi222 TAHIL TEKNOLOJISI (3-1)4 4 4m) | NMGT212 | Tahil Teknolojisi (3-1)4 6
NMGI232 GIDA TEMEL ISLEMLER-II (3-1)4 4 &) | NMGT222 | Gida Temel Islemler-1I (2-0)2 3
NMGIi242 SISTEM ANALIZ VE TASARIMI (3-1)4 4 &) | NMGT232 | Bitime Projesi (3-1)4 6
NMGi252 ALKOLLU VE ALKOLSUZ ICECEK TEK | (2-0)2 3 &) | GirR100 Girisimeilik (2-0)2 3
NMGi262 OZEL GIDA URUNLERI (3-1)4 4 &) | NMGT242 | Ozel Gida Uriinleri (3-1)4 6
NMGI4011 BITKISEL YAG TEKNOLOJISI (3-1)4 4 &) | NMGT*** | Secmeli (3-1)4 6
NMGIi4012 ENZIM TEKNOLOJISI (3-1)4 4 &) | NMGT*** | Secmeli (3-1)4 6
NMIS100 ISCi SAGLIGI VE iS GUVENLIGI (2-0)2 3 ) | NMYO*** | Se¢meli (2-0)2 3
IYRD100 [LK YARDIM (2-0)2 3 @) | NMYO*** | Segmeli 2-0)2 3

O




ESKI MUFREDAT YENI MUFREDAT
Dersin Kodu Dersin Adi 1]2:;;1:1 AKTS l;g;ﬁ‘ Dersin Adi Il()rez;‘l‘; AKTS
NMGI4021 MAKARNA TEKNOLOJISI (2-0)2 3 &) | NMGT*** | Secmeli (2-0)2 3
NMGi4022 BULGUR TEKNOLOJISi (2-0)2 3 &) | NMGT*** | Secmeli (2-0)2 3
NMGIi4023 ANTEP FISTIGI ISLEME TEKNOLOJiSI (2-0)2 3 &) | N\MGT*** | Secmeli (2-0)2 3
NMGI4024 YAG ANALIZLERI (2-0)2 3 &) | N\MGT*** | Secmeli (2-0)2 3
NMGi4025 GIDA ANALIZLERI (2-0)2 3 ) | NMGT*** | Secmeli (2-0)2 3
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